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GOLFPARK BACHGRUND

PLATZ FUR IHRE TRAUMHOCHZEIT

Der Hochzeitstag ist ein einmaliges Ereignis fiir jedes Brautpaar. Damit dies der schonste
Tag im Leben wird, braucht es nicht nur den besten Ehepartner der Welt, sondern auch den
richtigen Ort fur die Hochzeitsfeier!

Herzlich Willkommen im Restaurant und Golfpark DER BACHGRUND! Wir bieten Ihnen eine
ideale Hochzeitslocation im Raum Darmstadt-Dieburg und im Rhein-Main-Gebiet. Einzigartig
gelegen an einem malerischen See direkt neben griinen Golfwiesen haben Sie einen Anblick,
den Sie von den Terrassen im Aul3enbereich aus genie3en kénnen.
Um freie Parkplatze brauchen sich Ihre Gaste keine Sorgen machen, wir haben 300 kostenlose
Parkplatze vor dem Golfresort.

Unser Ziel ist es, lhnen und lhren Gasten ein unvergessliches Erlebnis zu bieten.
Profitieren Sie von unserer langjahrigen Erfahrung.




VIEL PLATZ ZUM FEIERN

Unsere Veranstaltungsraume sind, wenn gewtinscht, getrennt vom Gastronomiebereich
nutzbar. Der Saal ,Happy Luck” bietet Raum fiir ca. 140 Personen. Der Saal ,Nessi” hat fiir
ca. 80 Personen Platz. Beide Sale verfligen Uber eine eigene Terrasse mit einem traumhaften
Blick tber die Golfanlage. Die Sonnenterassen bietet sich auch fir freie Trauungen an.

KULINARISCHE HIGHLIGHTS NACH IHREM GESCHMACK

Ihre Hochzeitsfeier konnte mit einem prickelnden Sektempfang und kostlichem
Fingerfood auf der Terrasse starten. Danach geht es weiter mit ausgesuchten Vorspeisen und
Hauptspeisen, die nach Ihren Wiinschen zusammengestellt werden.

Sie haben auch die Auswahl aus verschiedenen Hochzeits-Mentis oder Buffets. Sie lieben
Gegrilltes? Unser Kiichenchef grillt gern personlich fir Sie.
Sprechen Sie uns gerne an!




ZUSATZLICHE AUSSTATTUNG

Von Blumenschmuck Gber Livemusik bis zu Traufahrzeugen kénnen wir Ihnen unsere Partner

empfehlen, mit denen wir lange Jahre zusammenarbeiten. Zusatzliche Ausstattung wie

Lampen, eine Musikbox fiir Hintergrundmusik oder eine Motorrad-Bar kdnnen Sie auf
Anfrage mieten.

PROFESSIONELLER SERVICE

Unser Team steht Ihnen zur Verfligung, um Ihnen bei der Planung und Durchfiihrung lhrer
Traumhochzeit zu helfen. Von der Auswahl des Mends bis zur Dekoration, wir kimmern uns
um alle Details, damit Sie sich zurticklehnen und lhre Feier geniel3en kénnen.

SIE WOLLEN SICH IM FREIEN TRAUEN?

Unsere AuBBenbereiche kdnnen Sie so separieren, dass Sie auch freie Trauungen vornehmen
konnen. Die Terrassen kdnnen durch Markisen so abgeschirmt werden, dass Sie véllig unge-
stort in den Bund der Ehe feiern kdnnen.

PROFITIEREN SIE VON UNSERER ERFAHRUNG

Ob Sie eine intime Zeremonie oder eine grol3e Feier planen, unsere Hochzeitslocation am See
ist der perfekte Ort fur Sie. Wir sind stolz darauf, ein Teil Ihrer besonderen Erinnerungen zu
werden.
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KOMPLETTANGEBOTE

Teresa Hirschel - www.teresahirschelfotografie.de

GOLFPARKHOCHZEIT fir 7 stunden

Personal ab Sektempfang
Runde Tische mit 8 bis 10 Sitzplatzen
. Weile Tischdecken und Servietten
Zwei Bestecke, kleiner Loffel, kleine Gabel und Wasserglas
Sektempfang mit Blatterteiggeback
. Softgetranke, Bierspezialitaten, Sekt und Apfelwein
Kaffeespezialitaiten und Warmgetranke
Hausweine (Primitivo, Pinot Grigio, Bardolino Chiaretto)
. Mediterrane Vorspeisenétagere
Hauptspeise und Dessert in Buffetform nach Absprache

128,00 € pro Person (ab 30 Personen zzgl. Raumbereitstellungskosten)

BACHGRUNDHOCHZEIT fur 7 Stunden

Personal ab Sektempfang
. Runde Tische mit 8 bis 10 Sitzplatzen
0 Weil3e Tischdecken und Servietten
Zwei Bestecke, kleiner Loffel, kleine Gabel und Wasserglas
. Sektempfang mit Blatterteiggeback
. Softgetranke, Bierspezialitaten, Sekt und Apfelwein
Erweiterte Getrankepauschale, Hugo, Aperol Spritz, Gin Tonic
. Kaffeespezialitaiten und Warmgetranke
Hausweine (Primitivo, Pinot Grigio, Bardolino Chiaretto)
Mediterrane Vorspeisenétagere, Hauptgang und Dessert in Buffetform nach Absprache
. Blumenschmuck (hier werden Ihre Wiinsche beriicksichtigt)
Stuhlhussen weil3

171,50 € pro Person (ab 30 Personen zzgl. Raumbereitstellungskosten)



VORSCHLAGE FUR IHRE VERANSTALTUNG
FINGERFOOD ZUM SEKTEMPFANG

Canapées mit:

rosa Roastbeef

gerauchertem Lachs
gerducherter Forelle
Riesengarnelen

rohem Schinken
Krauter-Frischkase

Bruschetta mit Tomatenragout

Im Schalchen oder als Spiel3:

Frihlingsrolle mit Dip

Rosti mit Raucherlachstartar
Hackfleischballchen mit Tomatensauce
Raucherlachs-Crépe-Réllchen mit Frischkdse
Melonenkugeln mit Serranoschinken
Raucherlachstartar auf Krauter-Rostbrot
Mozzarellakugeln mit Kirschtomaten und Basilikum
Satéspiefle mit stiBer Chilisol3e
Champignon Pumpernickencreme (vegi)
Falafel mit Hummus (vegi)

kalte Gurken-Chilisuppe im Shotglas (vegi)

VORSPEISEN

Verschiedene Blattsalate wahlweise mit:

gebratenen Speckstreifen

geraucherten Lachsstreifen

Tomaten mit Mozzarella und frischen Basilikumblattern
Antipastivariation

Bruschetta an Salatbukett

Satéspielle mit Erdnul3sauce an Salatbukett

Rotholzlachs (gerdauchert mit stidafrikanischem Rotholz) mit Dillmayonaise
Matjestatar auf mariniertem Rote-Bete Carpaccio

gebratener Ziegenkase im Rohschinkenmantel mit Honig-Senf-Dip
Lachstatar auf Rosti mit Dillmayonnaise

gebratene Garnelen in Knoblauch-Olivendl

Melonenspalten mit original spanischem Serranoschinken

Etagere mit Mediterraner Vorspeise nach Absprache



SUPPEN

Rinderkraftbriihe mit Markklé3chen
Rinderkraftbriihe ,Royal”

Kartoffelcremesuppe mit Pesto

Tomatensuppe mit Basilikum

Cremesuppe von gartenfrischer Kresse

Karotten Ingwer Suppe mit gebratener Garnele
Fischsuppe mit Kokossahne

Zucchinisuppe mit Parmesankase und Pesto
Spargelcremesuppe mit Sahnehaubchen (nach Saison)
Spargelcremesuppe mit Lachsstreifen (nach Saison)
Klrbiscremesuppe mit Kiirbiskerndl (nach Saison)

HAUPTSPEISEN

Wir stellen nach lhren Wiinschen einen Hauptgang zusammen, den wir auf Platten servieren.
Hier berticksichtigen wir saisonale sowie regionale Speisen.

Steaks von Rind / Kalb / Pute / Schweinelende
mit frischen Champignons / Sauce Hollandaise
Kroketten / Pommes frites / Gemuisegarnitur

Schweinefilet am Stilick gebraten / Kalbsrahmbraten
mit frischen Champignons / Bratensauce / Rahmsauce
hausgemachte Eierspatzle / gebackener Blumenkohl

Rinderfilet am Stiick gebraten
Cognac - Pfefferrahmsauce / Herzoginkartoffeln / Speckbohnen

Schweinebraten im Rotweinsud / gekochter Tafelspitz mit griiner Sol3e
Kartoffelknddel / Petersilienkartoffeln / bunte Gemuiseauswahl




BUFFETANGEBOTE
+HAPPY LUCK" BUFFET

Vorspeisen
Scampi mit Paprika-Chili und Zaziki / gekochter kalter Tafelspitz mit Griiner Sof3e

Melone mit Serranoschinken / Tomaten mit Mozzarella und frischen Basilikumblattern /
eingelegtes Gemuise in Krauter-Olivendl / bunte Frischsalatplatte mit Balsamicodressing
dazu reichen wir eine Brotauswahl

Hauptspeisen

Hahnchenbrust in MarsalasoBe / Schweinefilet Pfefferrahmsol3e / rosa gebratene Rinderhiifte
Tranchen vom frischen Lachs in Zitronensauce

als Beilage reichen wir:

gratinierte Kartoffeln / Butterreis / Spatzle / bunte Gemuseauswahl

Dessert im Glaschen

frischer Obstsalat / hausgemachte rote Gritze mit Sahne / Schokomousse
Kdse vom Brett garniert mit Weintrauben

+NESSIE BUFFET"

Vorspeisen

Heild gerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich / Matjestatar mit Rote Bete Carpaccio /
Rindfleisscheiben im Balsamico Sud / Tomaten mit Mozzarella und frischen Basilikumblattern /
Auswahl an Antipasti / bunte Frischsalatplatte mit Balsamicodressing

dazu reichen wir eine Brotauswahl

Hauptspeisen

Schweinelende in Champignonsol3e / rosa gebratene Rinderhifte ,Strindberg” mit
Apfel-Zwiebel-Senf Kruste / Doradenfilet auf Tomaten-Oliven Ragout

als Beilage reichen wir:

hausgemachte Spatzle / Drilling Kartoffeln mit Krautern / Rahm Gnocchi / bunte Gemiseauswahl

Dessert im Glaschen

Himbeertiramisu / Amarettini Frischkasecreme mit Amaretto / frischer Obstsalat /
Kase vom Brett garniert mit Weintrauben



MEDITERRANES BUFFET

Vorspeisen
Vitello tonnato / Grillgemuse mit Pesto-Frischkase / karamellisierter Ziegenkase / Auswahl von

Antipasti / Melonenspalten mit Serranoschinken / bunte Frischsalatplatte, Balsamicodressing
dazu reichen wir eine Brotauswahl

Hauptspeisen

Huhnchen in Pestosol3e / Steakhufte am Stlick in Pfefferkruste / Wolfsbarsch mit Oliven,
Tomaten und Rucola
als Beilagen reichen wir

Risotto / Rahmgnocchi / Rosmarinkartoffeln / gebratene Zucchini mit Parmesan gratiniert

Dessert im Glaschen

Panna Cotta mit Himbeersauce / Mascarponecreme mit Amaretto

GRILL BUFFET

Unser Kiichenchef grillt fur Sie

Rumpsteaks / Schweinekammsteaks / Putenbrustfilets / Lachs / Bratwtrstchen vom Schwein
dazu reichen wir

Krauterbutter / Knoblauchdip / BBQ-Sauce / Brotauswahl

aus der Kiche

Gemisespiel3e / Maiskolben / Folienkartoffel mit Krauterquark

Salatbuffet
Cole slaw / Tomatensalat / Kartoffel-Gurkensalat / Nudelsalat / bunte Frischsalatplatte,
Balsamicodressing

Dessert
Schokokuchen in der Orange gegrillt / Vanilleeis / Kase vom Brett garniert mit

Weintrauben




AMERICAN BBQ BUFFET

Vorspeisen:
Zwiebelsuppe mit Knoblauch / Raucherlachs mit Knoblauch Creme / Tomaten mit Mozzarella

und frischen Basilikumblattern / Shrimps mit Melone / Falafel mit Hummus

Hauptspeisen:

Burger individuell zusammengestellt / Spare Rips / Chicken Wings / Pulled Pork / versch. Dips
SuBkartoffelpommes Wedges / Folienkartoffeln mit Sour Creme / Cole Slaw / Maiskolben mit
Butter / bunte Frischsalatplatte mit Balsamicodressing

Dessert:
Schokoladenkuchen

HOCHZEITSMENU

Vorspeisen:

bunter Blattsalat mit karamellisiertem Ziegenkase umlegt / Zwiebelmarmelade

Hauptspeisen:

Rindersteak mit Marsalasol3e /Schweinelende mit Krauterchampignons / Herzogin-
kartoffeln / Speckbohnen

Dessert:
schwarzes und weil3es Schokoladenmouse mit Himbeersol3e

MEDITERRANES MENU

Vorspeisen:
Vitello Tonnato / Kapern / Thunfisch

Zwischengang:

Steinpilz Tortellini / Truffelol

Hauptspeisen:

Rinderfilet mit Barolosol3e / Rahmgnocchi / Zucchinigemiise

Dessert:
Tiramisu mit Amaretto und Sambuca



GETRANKEPAUSCHALE fiir 7 Stunden

Softgetranke / Kaffee und Heil3getranke / Hausweine / alle Bierspezialitaten / Prosecco
(Spirituosen sind nicht im Paket enthalten)

56,00 € pro Person

Nach 7 Stunden wird der Verbrauch wie in der Speisekarte und das Personal mit 48,00 € Std.
pro Person berechnet (normalerweise 3 Personen) oder 390,00 € pro Stunde inkl. Personal

und Getranke fur 30 Personen. Je weitere 10 Personen werden 95,00 € die Stunde berechnet.

VERANSTALTUNGEN OHNE GETRANKEPAUSCHALE

Sollte die Feier tiber 7:00 Stunden hinausgehen, wird zusatzlich Personal mit 48,00 € Std.
pro Person (normalerweise 3 Personen) berechnet.

Ab 3:00 Uhr berechnen wir fir alle Veranstaltungen 120,00 € pro Stunde zusatzlich,
bis der Gastgeber oder der letzte Dienstleister das Haus verlassen hat.

KINDER WERDEN WIE FOLGT BERECHNET

Kinder 6-14 Jahre 50 %
Kinder unter 6 Jahre 0 %

RAUMBEREITSTELLUNGSKOSTEN FUR HOCHZEITEN

Raum ,Nessie”:
Bei einem Rechnungsbetrag von mehr als 6.500 € betragen die Raumkosten 400 €.

Von 4.500 € bis 6.500 € werden 600 € und unter 4.500 € werden 800 € berechnet.

Raum ,Happy Luck”:
Bei einem Rechnungsbetrag von mehr als 9.500 € betragen die Raumkosten 500 €. Von 8.000 €
bis 9.500 € werden 700 € berechnet. Von 6.000 € bis 8.000 € werden 900 € berechnet und

unter 6.000 € werden 1.200 € berechnet.

Teresa Hirschel - www.teresahirschelfotografie.de



BESTUHLUNG RAUM ,HAPPY LUCK"




WICHTIGE INFORMATION RUND UM IHRE FEIER

Die Hochzeitspauschale beginnt mit dem Eintreffen der Gaste. Diese ist flir 7 Stunden berechnet, danach
werden die Getranke sowie das Personal gesondert berechnet.

Zum Sektempfang servieren wir Prosecco DOC Tenuta Ca Bolani, Spumante, Brut; dazu kleines Geback.

Die Getrankepauschale beginnt mit dem Eintreffen der Gaste. Sie beinhaltet Softgetranke, Kaffee und Heil3-
getranke, Weine nach vorheriger Absprache, alle Bierspezialitaten sowie Prosecco. In der ,Die Bachgrund

Hochzeit” sind die zusatzlich aufgefiihrten Getréanke enthalten.

Das Buffet kann unterschiedlich serviert werden. Wir kbnnen die Vorspeise servieren und den Hauptgang
sowie Dessert als Buffetform anrichten. Beim Meni muss aufgrund des Ablaufes mehr Personal einkalkuliert
werden. Dies wird vorher abgesprochen.

Sollten Sie Ihre Feier mit Kaffee und Kuchen beginnen, werden wir einen Kaffeegedeckpreis von 4,80 € pro
Person berechnen. Den mitgebrachten Kuchen schneiden wir und stellen ihn in Buffetform bereit. Ab 12
Uhr am Vortag kénnen die Kuchen gebracht werden. Bitte achten Sie darauf, dass diese in abgeschlossenen
Behaltern geliefert werden. Eine Pauschalerweiterung fiir Getranke sowie Kaffee in grolBen Kannen wird im
Vorfeld abgesprochen.

Das Kinderessen wird im Vorfeld besprochen und normalwerweise zur Vorspeise gereicht. Sollten Kinder nach
dem Essen noch am Buffet oder Meni mitspeisen, so ist dies kein Problem.

Fir einen Sitzplan kdnnen wir eine Staffelei zur Verfligung stellen. Bitte denken Sie daran, dass wir alle
Informationen brauchen, wer einen Sitzplatz benétigt (Kinderstihle, Rollstiihle, 0.A. / Dienstleister).

Ein spateres Eindecken oder Dazustellen von Stiihlen ware nicht empfehlenswert fiir den Ablauf Ihrer Feier.
Tischnummern, Namensschilder und Mentikarten bitten wir selbst zu organsieren und aufzustellen.
Die genaue Personenzahl und Tischplanung bendtigen wir verbindlich eine Woche vorher.

Getranke werden bei Dienstleistern nach Verbrauch berechnet. Sollten diese beim Buffet oder beim Men
beim Menl mitspeisen, so berechnen wir 70% des vorher abgesprochenen Preises. Das Buffet wird im Vor-
feld grof3ziigig kalkuliert, damit das Personal mitspeisen kann. Die Buffetreste werden von uns verpackt und im

Kihlhaus gelagert. Diese konnen Sie am nachsten Tag mitnehmen. Bitte an Behaltnisse denken, da wir unsere
in Rechnung stellen missen.

Wir bitten um lhr Verstandnis, dass keine Feuerwerke erlaubt sind. Im Freien und in den Raumlichkeiten sind
Konfetti aller Art verboten. Sollten Sie weitere Tische bendtigen, (Geschenketisch, Gastebuch oderDJ, 0.3.)
so stellen wir diese nach Absprache zur Verfligung.

Fotos dirfen auf dem Gelande gemacht werden. Wir bitten dabei um Ruhe, damit die Golfspieler nicht
gestort werden. Die Spielflache darf nicht betreten werden. Drohnen diirfen ohne Genehmigung nicht
benutzt werden.

Die Musik soll die Lautstarke von 80-84 dB nicht iberschreiten. Die Lautstarke ist erfahrungsgemal3
ausreichend. Das ist eine Lautstdrke, bei der normales Unterhalten nicht mehr moglich ist.

Fir die Raumbereitstellungskosten stellen wir Ihnen den Raum einen Tag vor lhrer Feier mit eingedeckten

Tischen zur Verfligung. Dieser steht Ihnen bis einen Tag nach der Feier zur Verfligung, damit Sie in aller Ruhe
ausraumen kdnnen. Sollte am Vor- oder Folgetag der Feier ein Turnier oder Ahnliches stattfinden, wird dies

im Vorfeld mit lhnen besprochen.

Die Preise variieren je nach Auswahl der Speisen. Das Trinkgeld ist nicht im Endpreis enthalten.
Es gelten die AGB des Restaurants ,Der Bachgrund”. Auf der Internetseite konnen diese eingesehen werden.



TAGUNGSARRANGEMENTS

,BIRDIE" von 8.00 bis 13.00 Uhr

2 x Kaffeepause
mit Mineralwasser, Saft, Kaffee, Tee und davon 1x mit Teegeback und Obst
1 x Mittagessen
mit 2-Gang Menu mit Wahlmdglichkeiten des Hauptgerichtes aus
4 verschiedenen Gerichten
(inkl. alkoholfreie Kalt- und Warmgetranke zum Essen)
€ 59,00 pro Person

,BOGEY"” von 14.00 bis 19.00 Uhr

2 x Kaffeepause
mit Mineralwasser, Saft, Kaffee, Tee und davon 1x mit Obst und 1x
mit Gebackteilen
1 x Abendessen
mit einem 3- Gang Menu mit Wahlmdglichkeiten des
Hauptgerichtes aus 4 verschiedenen Gerichten.
(inkl. alkoholfreie Kalt- und Warmgetranke zum Essen)
€ 69,50 pro Person

,HOLE IN ONE” von 8.00 bis 19.00 Uhr

3 x Kaffeepause
mit Mineralwasser, Saft, Kaffee, Tee und davon 1x mit Teegeback, 1x mit Obst und sii3en
Gebadckteilen und 1 x mit Obst und Powerriegel
1 x Mittagessen
mit 2-Gang Menu mit Wahlmaoglichkeiten des Hauptgerichtes aus
4 verschiedenen Gerichten
1 x Abendessen
mit einem 3- Gang Meni mit Wahlmdglichkeiten des Hauptgerichtes
aus 4 verschiedenen Gerichten.
(inkl. alkoholfreie Kalt- und Warmgetranke zum Mittag- und Abendessen)
€ 105,00 pro Person

Leinwand, Beamer, Flip Chart sind vorhanden.
Die Raummiete betragt 250,00 €.



Brautstyling / Kosmetik:
www.spiegelliebe.com

Dekoration:
www.einfachschoen-eventdesign.de
www.rita-ballon.de

Floristik:
www.blumengalerie-pfungstadt.de

Fotografen / Videografen:
www.mey-photography.de
www.k7-hochzeitsphotography.com
www.wedding-punk.de
www.teresahirschelfotografie.de

Gesang / Bands / DJs:
www.ankehaas.de
www.getadeejay.com
www.stui.com

Hotels:
www.hotelmonika.de

Torten:
www.ihr-guter-liebig.de

Trauringe:
www.trauringe-odenwald.de

Teresa Hirschel
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- www.teresahirschelfotografie.de
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RESTAURANT GOLFPARK
DER BACHGRUND

Im Bachgrund 1
64572 Buttelborn-Worfelden

06152-8583033
info@der-bachgrund.de

restaurant_der_bachgrund Restaurant Der Bachgrund

www.der-bachgrund.de—



